
Friends finger food – Appetizers to share 

 

 

 

Ostriche GILLARDEAU o simili N 3-4-5 

Frische Austern GILLARDEAU N5 

Fresh oysters GILLARDEAU N5 

 

€ 9/7 cadauno  

14 

 

 

Tempura di gamberi “Chic” 10 pz., verdurine e salsa abbinata 

Garnelen-Tempura “Chic”,10 St., Gemüse-Julienne und passender Sauce 

Prawns Tempura “Chic”, 10 pcs, with vegetable julienne, chili and soy sauce 

€ 39 

1 ,2 ,6, * 

 

 

Speck del contadino con i suoi formaggi locali 

Südtiroler Speck und Käse Variation 

Tyrolean cheese and Speck plate 

€ 32 

5, 7 

 

 

Pinzimonio di verdure con vinaigrette al limone 

Rohkost-Gemüse “Pinzimonio” mit Zitronen-Vinaigrette 

Fresh vegetable stick “Pinzimonio” with lemon vinaigrette 

€ 18 

9 

 

 

Focaccia con prosciutto crudo – rucola – scaglie di parmigiano 

Focaccia – Parma Schinken – Rauke – Parmesan Kase 

Focaccia with Parma ham – rucola – Parmesan cheese 

€ 21 

1,7,12 

 



Zuppe – Suppen – Warm soups 

 

 

Vellutata di piselli con spiedino di code di gamberi 

Cremige Erbsensuppe mit Garnelenspieß 

Creamy Pea soup with shrimp skewer 

€ 18 

2, * 

 

Crema di carote con crostini di pane 

Karotten Cremesuppe mit Croutons 

Carrot cream soup with croutons 

€ 16 

1, 9, * 

 

 

Per i più piccoli – Für unsere kleinen Gäste – For our little guests 

Supplemento adulti 6 € - Erwachsenzuschlag – Adult surcharge 

 

Pasta corta in bianco o al pomodoro 

Nudeln mit Tomatensauce oder Butter und Parmesankäse 

Short pasta Alfredo style or with tomato sauce 

€ 9,50 

1, 7, 9 

 

Würstel con patatine fritte 

Würstchen mit Pommes 

Sausages with French fries 

€ 12,50 

1,* 

 

Cotoletta di pollo alla milanese – patatine 

Wienerschnitzel vom Huhn – Pommes 

Chicken Wienerschnitzel – French fries 

€ 16,50 

1, 2,* 

 

 



L´apripista – Vorspeisen - Starters 

 

 

Caprese di bufala – Parma 24 mesi – acciughe Cantabrico 

Büffelmozzarella mit Tomaten, Parmaschinken und Sardellen Cantábrico 

Buffalo mozzarella with tomatoes, Parma ham and anchovies Cantábrico 

€ 18 

7 

 

Bresaola – misticanza – fichi - noci 

Bresaola – Blattsalat – Feigen – Walnüsse - Bresaola – salad leaves – figs - walnuts 

€ 19 

8 

 

Tenera Tartar di filetto di cervo condita dallo Chef 

Hirsch-Tatar vom Chef gewürzt 

Flavored Deer tartare flavored from the Chef 

€ 32/150gr. 

1, 3, 7, 10, * 

 

Tempura di gamberi “Chic”4pz. - salsa abbinata 

Garnelen-Tempura „Chic“ – mit passenden Saucen 

Prawns tempura “Chic” – chili and-soy sauce 

€ 19 

1, 2, 6, * 

 

Carpaccio di salmone marinato – agrumi misti 

Marinierter Lachs Carpaccio – Zitrusfrüchte 

Marinated salmon – citrus fruits 

€ 25 

1, 4 

 

Souté di cozze alla marinara con crostoni x 2 persone 

Miesmuscheln nach Marinara Art für 2 Personen 

Mussels marinara style, good for 2 people 

 

€ 28 

1,7.9,14 



La Pasta e i suoi amici – Nudelgerichte & Co. – Pasta & Friends 

 

 

 

Tagliatelle all’uovo fatte in casa con funghi porcini 

Hausgemachte Eierbandnudeln mit Steinpilzen 

Homemade Egg-“Tagliatelle” with ceps mushrooms 

€ 23  

1, 3, 7, * 

 

Tagliolini fatti in casa con tartufo nero fresco 

Hausgemachte Eierteig-Tagliolini mit frischem schwarzen Trüffel 

Homemade egg tagliolini with fresh black truffle 

€ 28 

1, 3, 7,  * 

 

Taglierini all’ uovo – Pachino - Burrata 

Eierteig Taglierini mit Kirschtomaten und Burrata Käse 

Egg taglierini with cerry tomatoes and Burrata cheese 

€ 21 

1, 3, 7, 9, * 

 

 

Tagliolini ai frutti di mare 

Tagliolini mit Meeresfrüchte - Tagliolini with seafood 

€ 35 

1, 2, 4, 7 

 

Spaghettoni alle vongole – Pomodorini Pachino 

Spaghetti mit Venusmuscheln- Kirschtomaten 

Spaghetti with clams – cherry tomatoes 

€ 28  

1, 9, 14 

 

Gnocchetti di patate – capesante – zucchine – curry 

Kartoffelgnocchi mit Jakobsmuscheln, Zucchini und Curry 

Potato gnocchi with scallops, zucchini and curry 

€ 25 

1,3,7,14 

 



I Tesori del Mare e della Terra - Die Hauptakteure – The Stars 

 

Spareribs XL – pannocchia – cappuccio condito 

S pareribs XL mit gegrilltem Maiskolben und Krautsalat - XL Spareribs with corn on the cob and coleslaw 

€ 32  

6, 7, * 

 

Rib-Eye Steak A.A 250g – patate al forno – sale Maldon – fondo bruno 

Rib-Eye-Steak A.A 250g – Ofenkartoffeln – Maldon-Salz – brauner Jus 

Rib eye steak A.A 250g – owen potatoes – Máldon – brown jus 

€ 39 

7 

 

Cotoletta di Vitello – patatine fritte – marmellata di mirtilli 

Wienerschnitzel vom Kalb – Pommes frites – Preiselbeer Marmelade 

Wienerschnitzel – french fries – Cranberries jam 

€ 29 

1, 3, 5, 7, 11, * 

 

T-Bone steak su piastra lavica da 1kg 

T-Bone Steak ca. 1 kg - Grilled T-bone steak 1 kg 

€ 90 

7 

 

Salmone norvegese alla griglia - patate al forno – salsa yogurt 

Gegrillter norwegischer Lachs – Ofenkartoffeln – Joghurtsauc 

Grilled Norwegian salmon – roasted potatoes – yogurt sauce 

€ 32  

4, 7, * 

 

Frittura di calamari e gamberi con salsa Tartara 

Frittierte Calamari und Garnelen mit Tartarsauce - Fried calamari and prawns with tartar sauce 

€ 32 

1, 2, 4, * 

 

Pesce fresco del giorno al sale  

Frischer Fisch des Tages in der Salzkruste - Fresh fish of the day salt-baked 

€ 9-12/100gr  

4 



Contorni – Beilagen – side dishes 

 

 

Patate al forno, fritte, grösti 

Bratkartoffeln, Pommes Frittes, Kartoffelrösti 

Roasted potatoes, French fries, roesti potatoes 

€ 8 

1, * 

 

Nido di verdure miste alla griglia 

Grillgemüse-Bouquet 

Grilled vegetables bouquet 

€ 14 

 

 

Pannocchia ai ferri  

Maiskolbe vom Rost 

Roasted corn 

€ 9 

7, * 

 

 

Insalata verde o mista 

Grüner oder gemischter Salat 

Green or mixed salad  

€ 8-11 

 

 

Riso Pilaf 

Pilaw-Reis 

Rice Pilaf 

€ 8 

 

1, 7 

 

Coperto pranzo 2,50 € - Coperto cena 3,50 € 

Gedeck mittags 2,50 € - Gedeck abends 3,50 € 

* Prodotti congelati – froozen products 



Le nostre Pizze – Unsere Pizza’s - Our Pizza’s 
 

 

Ricordiamo che l’impasto è a lievitazione naturale di 48 ore, per cui le nostre Pizze sono più croccanti e facili da digerire. 

Usiamo esclusivamente prodotti di altissima qualità. 

Die natürliche und langsame Gärung unseres Teiges garantiert knusprige Pizzas die zudem noch leichter verdaulich 

sind. Wir verwenden ausschließlich nur Qualitätsprodukte.  

 

Bufalina 

Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico 

Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum 

Tomato, buffalo mozzarella, basil 

€ 16 

1, 7 

 

Capricciosa  

Pomodoro, fior di latte, prosciutto, champignon, paté di carciofi 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischockencreme / Tomato, mozzarella, ham, mushrooms - artichokescream 

€ 16 

1, 7 

 

Crudo e Bufala  

Pomodoro, mozzarella di bufala, crudo di Parma  

Tomaten, Büffelmozzarella, ParmaschinkenT 

Tomato, buffalo mozzarella, Parma ham 

€ 19 

1, 7 

 

Zingara 

Pomodoro, fior di latte, salame piccante, peperoni e cipolla  

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Paprikaschoten und Zwiebeln 

Tomato, mozzarella, spicy peperoni, peppers and onion 

€ 18 

1, 7 

 

Primo Amore 

Pomodoro, fior di latte, burrata e pomodorini pachino 

Tomaten, Burrata, Cocktailtomaten 

Tomato, Burrata cheese and cerry tomatoes 

€ 19  

1, 7 



Le nostre Pizze Gourmet 

Unsere Gourmet-Pizzas 

Our gourmet pizzas 

 

Dolomiti  

Pomodoro, fior di latte, speck, porcini e gorgonzola  

Tomaten, Mozzarella, Speck, Steinpilze, Gorgonzola 

Tomato, mozzarella, speck, ceps, gorgonzola 

€ 21 

1, 7 

 

Tartufon  

Fior di latte, burrata, tartufo, olio tartufato, pomodorini pachino 

Mozzarella, Burrata, Trüffel, Trüffelöl, Kirschtomaten 

Mozzarella, Burrata, black truffle, truffleoil, cerry tomatoes 

€ 28  

1, 7 

 

SooChic  

Fior di latte, Camembert, radicchio, crudo di Parma 24 mesi 

Mozzarella, Camembert, Radicchio, Rohschinken 

Mozzarella, Camembert, radicchio, Parma ham 

€ 25 

1, 7 

 

Pizza Salmon 

Fior di latte, salmone affumicato, zucchine trifolate, noci 

Mozzarella, geräucherter Lachs, sautierte Zucchini, Nüsse 

Mozzarella, smoked salmon, sautéed courgettes, nuts 

€ 28 

1, 4, 5, 7, 8 

 

Pizza Mortazza 

Fior di latte, mortadella, burrata, perle di balsamico 

Mozzarella, Mortadella, Burrata, Balsamico Perlen 

Mozzarella, Mortadella, Burrata cheese, balsamico pearls 

€ 25 

1, 7, 12 

 



Dolci tentazioni – Süße Versuchung - Sweet temptations 

 

Morbido della Valrhona – gelato alla cannella – crumble salato 

Luftiger Valrhona Schokoauflauf, cremiges Zimteis, Schokokrokant 

Valhrona chocolate soufflè - cinnamon ice cream - saltet chocolate crumble 

€ 14 

1, 3, 7, * 

Cremoso artigianale alla vaniglia con frutti di bosco 

Hausgemachtes Vanilleeis mit Waldfrüchten 

Creamy homemade vanilla ice cream with berries 

€ 9 

7, * 

“Heisse Liebe” sferico - croccante di nocciola - lamponi caldi 

Heiße Liebe mit Nusskrokant 

“Heisse Liebe”, nuts, raspberries 

€ 13  

1, 5, 7, 8, * 

Tiramisù con gelato al caffè 

Tiramisù mit Kaffee-Eis – Tiramisù with coffee eiscream 

€ 11 

7,  

Creme Brulée classica –arancia - terra di cacao 

Klassische Creme Brulèe mit Orangen und Schokocrumble 

Classic Creme Brulèe, - orange - choccolate crumble 

€ 11 

1, 3, 7 

Strudel di mele e gelato alla cannella 

Apfelstrudel mi Zimt-Eis - Apple-Strudel with cinnamon ice-cream 

€ 11  

1, 3, 5, 7, 8, * 

 

Vino passito - Dessertwein – Liquid dessert 

 

La bella estate Moscato passito € 9,80  

Passito di zibibbo € 9,80 

 

Espresso Martini € 12,80 

Cappuccino Martini € 12,80 


